
生物技术专业人才培养方案
一、基本学制：四年。
二、培养目标
本专业培养德智体美全面发展，能适应社会主义经济建设和现代化建设需要，具有较好的数理化基础，具备较好的生物科学与技术基础理论、基本知识和基本技能，能在食品、环保、农业、生物制药等企事业单位和行政管理部门从事与生物技术相关的科学研究、技术开发与推广、产业经营、人才培养及管理等方面工作，具有创新精神的“厚基础、宽口径、高素质”复合型人才。
三、业务培养要求
1．掌握现代生物科学和生物技术方面的基本理论、基本知识。
2．具备较扎实的高等数学、大学物理、无机化学、分析化学、有机化学等方面的基本理论和基本知识；掌握普通生物学、微生物学、生物化学、细胞生物学、遗传学、分子生物学、基因工程、细胞工程等方面的基本理论、基本知识和基本实验技能。

3．接受生物学基础研究和应用研究方面的科学思维和科学实验训练。

4．具有较好的科学素养和较高的从事生物科学与技术方面的研究、开发与管理的能力。 
5．了解生物科学、生物工程等相近专业的一般原理和知识；了解国家科技政策、知识产权等有关政策和法规。
6．了解生物科学、生物技术的理论前沿、应用前景和最新发展动态。
7．具备较强的调查研究与决策能力、组织与管理能力和实验设计，创造实验条件，归纳、整理、分析实验结果，撰写论文，参与学术交流的能力。
8．掌握英语基础知识，有较强的阅读能力，一定的听说能力和初步的写作能力，达到国家教育部基本要求。
9．具备基本的计算机应用能力，掌握资料查询、文献检索及运用现代信息技术获取相关信息的基本方法。
10．了解体育的基本知识，掌握科学锻炼身体的基本技能，达到国家规定的大学体育的合格标准，身心健康。

四、主干学科、学位课程及主要实践性教学环节
1．主干学科：生物学、农学、医学。
2．学位课程：马克思主义基本原理概论、大学英语、高等数学、毛泽东思想和中国特色社会主义理论体系概论、植物生物学、动物生物学、微生物学、生物统计学、细胞生物学、生物化学、遗传学、分子生物学、基因工程原理、细胞工程、生物信息学、生态学。
3．主要实践教学环节:专业课程实习、动植物野外实习、生化分子综合实验、生产实习、综合实习、分子克隆综合实验、毕业论文和生物技术产业调研。
五、专业特色

紧密结合湖北省生物产业发展计划，现代化农业、食品业、生物制药发展对生物技术专业人才的巨大需求，利用学院生物学科和食品学科的师资力量和实验条件，充分发挥校企对接、多平台联动的教学优势，将人才培养融入区域经济建设，走产、学、研相结合的人才培养模式，实施素质教育，注重学生实践能力和创新精神。

六、毕业规定

学生在毕业时应达到德育培育目标和大学生体质健康标准，应获得最低总学分174.5学分，其中课内理论必修课104.5学分，实践教学35学分，选修课（含通识教育选修课10学分）35学分。自主发展计划10学分。

七、授予学位

理学学士。

八、生物技术专业课程设置及教学进程表
	课程性质
	课 程

编 码
	课 程 名 称
	学

分
	总
学

时
(W)
	学时类型
	考核方式
	开课学期及周学时
	开课
单位

	
	
	
	
	
	理

论
	实

验
	上

机
	
	一
	二
	三
	四
	五
	六
	七
	八
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	秋
	春
	秋
	春
	秋
	春
	秋
	春
	

	通识教育课程

	必修
	021004
	马克思主义基本原理概论
	3
	48
	48
	
	
	E
	3
	
	
	
	
	
	
	
	马克思主义学院

	
	161001
	计算机基础
	2.5
	40
	28
	
	12
	E
	2
	
	
	
	
	
	
	
	计科学院

	
	261004
	大学英语A听说(上)(下)
	4
	64
	64
	
	
	E
	2
	2
	
	
	
	
	
	
	一工部

	
	261005
	大学英语A(上)(下)
	10
	160
	160
	
	
	E
	5
	5
	
	
	
	
	
	
	一工部

	
	261007
	高等数学B(上)(下)
	8
	128
	128
	
	
	E
	4
	4
	
	
	
	
	
	
	一工部

	
	261003
	高级英语（上）（下）
	(8)
	(128)
	(128)
	
	
	E
	(6)
	(6)
	
	
	
	
	
	
	一工部

	
	031001
	体育(1)～(4)
	4
	120
	120
	
	
	T
	2
	2
	2
	2
	
	
	
	
	体育学院

	
	021094
	毛泽东思想和中国特色社会主义理论体系概论
	4
	64
	56
	(8)
	
	E
	
	4
	
	
	
	
	
	
	马克思主义学院

	
	021075
	中国近现代史纲要
	2
	32
	32
	
	
	E
	
	
	2
	
	
	
	
	
	马克思主义学院

	
	021002
	思想道德修养与法律基础
	3
	48
	40
	(8)
	
	E
	
	
	
	3
	
	
	
	
	马克思主义学院

	
	051047
	大学英语C
	
	(80)
	(80)
	
	
	E
	
	
	
	(4)
	(2)
	
	
	
	外语学院

	
	021001
	形势与政策A
	2
	(20)
	(20)
	
	
	T
	(2)
	(2)
	
	
	
	
	
	
	马克思主义学院

	
	小 计
	42.5
	704
	676
	
	12
	
	18
	17
	4
	5
	
	
	
	
	

	
	注:1. 新生入学后通过英语水平测试（相当于英语六级水平），或者已通过托福（80分）或雅思英语（6分）考试的，奖励6个学分，修读《高级英语》课程；2. 一年级结束后,大学英语未达到425的学生需修读大学英语C(80学时)；3. 思想道德修养与法律基础、毛泽东思想和中国特色社会主义理论体系概论2门课程各安排8学时用于学生课外研习。

	限选
	041067
	人文素质教育
	1
	20
	20
	
	
	T
	2
	
	
	
	
	
	
	
	文学院

	
	262002
	职业发展规划与就业指导
	1
	20(20)
	20
	
	
	T
	2
	
	
	
	
	2
	
	
	教育学院

	
	262001
	心理健康教育
	0.5
	10(10)
	10
	
	
	T
	
	2
	
	
	
	
	
	
	教育学院

	
	061260
	大学艺术
	0.5
	10(10)
	10
	
	
	T
	
	
	
	2
	
	
	
	
	艺术学院

	
	小计
	3
	60
	60
	
	
	
	4
	2
	
	2
	
	2
	
	
	

	选修
	注:通识选修课程由学校提供，分为人文科学与社会科学、语言学习与跨文化交际、自然科学与现代技术和艺术欣赏与体育健康4个模块，本专业学生应在人文科学与社会科学模块中至少选修2个学分。修业年限内应至少取得10个通识教育选修学分。人文素质教育、大学艺术、心理健康教育、职业发展规划与就业指导为限定通识教育选修课程，不计入上述模块中。不得重复修读本专业必修课程中相同或相近的课程。

	学科基础课程

	必修
	101062
	生物学导论
	1
	16
	16
	
	
	T
	2
	
	
	
	
	
	
	
	生科学院

	
	091066
	无机及分析化学C
	3.5
	56
	56
	
	
	E
	
	4
	
	
	
	
	
	
	化学学院

	
	071013
	线性代数
	2.5
	40
	40
	
	
	E
	
	
	3
	
	
	
	
	
	数学学院

	
	081033
	大学物理B
	4
	64
	64
	
	
	E
	
	
	4
	
	
	
	
	
	物电学院

	
	081034
	大学物理实验C
	2
	32
	
	32
	
	T
	
	
	2
	
	
	
	
	
	物电学院

	
	091051
	有机化学C
	3
	48
	48
	
	
	E
	
	
	4
	
	
	
	
	
	化学学院

	
	101001
	植物生物学
	3
	48
	32
	16
	
	E
	
	
	/4
	
	
	
	
	
	生科学院

	
	101001
	动物生物学
	3
	48
	32
	16
	
	E
	
	
	/4
	
	
	
	
	
	生科学院

	
	091074
	基础化学实验A
	5
	80
	
	80
	
	T
	
	
	4
	4
	
	
	
	
	化学学院

	
	071006
	概率论与数理统计
	3
	48
	48
	
	
	E
	
	
	
	4
	
	
	
	
	数学学院

	
	101005
	生物化学
	4
	64
	64
	
	
	E
	
	
	
	4
	
	
	
	
	生科学院

	
	101006
	生物化学实验
	2
	32
	
	32
	
	T
	
	
	
	4/
	
	
	
	
	生科学院

	
	101070
	生物统计学
	2.5
	40
	30
	
	10
	T
	
	
	
	/4
	
	
	
	
	生科学院

	
	101051
	生态学
	2
	32
	32
	
	
	
	
	
	
	/4
	
	
	
	
	生科学院

	必修
	101022
	微生物学
	2.5
	40
	40
	
	
	E
	
	
	
	
	4
	
	
	
	生科学院

	
	101023
	微生物学实验
	2.5
	40
	
	40
	
	T
	
	
	
	
	4
	
	
	
	生科学院

	
	101003
	遗传学
	4
	64
	44
	20
	
	E
	
	
	
	
	4
	
	
	
	生科学院

	
	小  计
	49.5
	792
	546
	236
	10
	
	2
	4
	21
	20
	12
	
	
	
	

	专业课程

	必修
	101007
	细胞工程
	2
	32
	32
	
	
	E
	
	
	
	
	/4
	
	
	
	生科学院

	
	101071
	生物信息学
	2
	32
	22
	
	10
	T
	
	
	
	
	/4
	
	
	
	生科学院

	
	101020
	分子生物学
	3
	48
	48
	
	
	E
	
	
	
	
	
	6/
	
	
	生科学院

	
	101019
	细胞生物学
	2.5
	40
	40
	
	
	E
	
	
	
	
	
	4/
	
	
	生科学院

	
	101026
	基因工程原理
	3
	48
	48
	
	
	E
	
	
	
	
	
	
	4
	
	生科学院

	
	小  计
	12.5
	200
	190
	
	10
	
	
	
	
	
	8
	10
	4
	
	

	选修
	102116
	生物安全
	1
	16
	16
	
	
	T
	
	
	
	/4
	
	
	
	
	生科学院

	
	102123
	植物生理学
	1.5
	24
	24
	
	
	T
	
	
	
	4/
	
	
	
	
	生科学院

	
	102124
	动物生理学
	1.5
	24
	24
	
	
	T
	
	
	
	4/
	
	
	
	
	生科学院

	
	102033
	天然药物化学
	1.5
	24
	24
	
	
	T
	
	
	
	/4
	
	
	
	
	生科学院

	
	102002
	现代仪器分析
	1.5
	24
	
	24
	
	T
	
	
	
	4/
	
	
	
	
	生科学院

	
	102125
	生物地理
	1
	16
	16
	
	
	T
	
	
	
	/4
	
	
	
	
	生科学院

	
	102126
	进化生物学
	1
	16
	16
	
	
	T
	
	
	
	4/
	
	
	
	
	生科学院

	
	102029
	细胞遗传学
	1.5
	24
	24
	
	
	T
	
	
	
	
	4/
	
	
	
	生科学院

	
	102127
	生化技术
	2.5
	40
	20
	20
	
	E
	
	
	
	
	/4
	
	
	
	生科学院

	
	102032
	发育生物学
	1.5
	24
	24
	
	
	T
	
	
	
	
	/4
	
	
	
	生科学院

	
	102026
	专业英语
	1.5
	24
	24
	
	
	T
	
	
	
	
	/4
	
	
	
	生科学院

	
	102083
	生物多样性及保护
	1.5
	24
	24
	
	
	T
	
	
	
	
	/4
	
	
	
	生科学院

	
	102128
	药用植物学
	1.5
	24
	24
	
	
	T
	
	
	
	
	/4
	
	
	
	生科学院

	
	102010
	微生物生理学
	1.5
	24
	24
	
	
	T
	
	
	
	
	4/
	
	
	
	生科学院

	
	102096
	植物组织培养
	1.5
	24
	24
	
	
	T
	
	
	
	
	4/
	
	
	
	生科学院

	
	102111
	环境生物技术
	1
	16
	16
	
	
	T
	
	
	
	
	/4
	
	
	
	生科学院

	
	102112
	食品生物技术
	1
	16
	16
	
	
	T
	
	
	
	
	/4
	
	
	
	生科学院

	
	102001
	科技写作
	1.5
	24
	16
	
	8
	T
	
	
	
	
	/4
	
	
	
	生科学院

	
	102031
	酶工程
	1.5
	24
	24
	
	
	T
	
	
	
	
	
	4/
	
	
	生科学院

	
	102105
	免疫学
	1.5
	24
	24
	
	
	T
	
	
	
	
	
	4/
	
	
	生科学院

	
	102009
	微生物遗传育种
	1.5
	24
	24
	
	
	T
	
	
	
	
	
	4/
	
	
	生科学院

	
	102005
	生物显微技术
	1.5
	24
	
	24
	
	T
	
	
	
	
	
	4/
	
	
	生科学院

	
	102129
	分子育种
	1.5
	24
	24
	
	
	T
	
	
	
	
	
	
	4/
	
	生科学院

	
	102017
	分子病毒学
	1.5
	24
	24
	
	
	T
	
	
	
	
	
	
	4/
	
	生科学院

	
	102130
	分子遗传学
	1.5
	24
	24
	
	
	T
	
	
	
	
	
	
	4/
	
	生科学院

	
	102025
	生命科学进展
	1
	16
	16
	
	
	T
	
	
	
	
	
	
	4/
	
	生科学院

	
	102019
	蛋白质工程
	1.5
	24
	24
	
	
	T
	
	
	
	
	
	
	4/
	
	生科学院

	
	102030
	发酵工程
	1.5
	24
	24
	
	
	T
	
	
	
	
	
	
	/4
	
	生科学院

	
	202034
	基因组学
	1.5
	24
	24
	
	
	T
	
	
	
	
	
	
	4/
	
	生科学院

	
	小  计
	41.5
	664
	588
	68
	8
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	要求至少取得25个专业选修课学分。

	实践教学

	必修
	
	军事理论与军事训练
	1
	2W
	
	
	
	T
	2
	
	
	
	
	
	
	
	法学院

	
	
	社会实践
	2
	4W
	
	
	
	T
	
	4
	
	
	
	
	
	
	马克思主义学院

	
	
	专业课程实习
	4
	4W
	
	
	
	T
	
	
	
	4
	
	
	
	
	生科学院

	
	
	动植物野外实习
	2
	2W
	
	
	
	T
	
	
	
	2
	
	
	
	
	生科学院

	
	
	生化分子综合实验
	2
	2W
	
	
	
	T
	
	
	
	
	2
	
	
	
	生科学院

	
	
	生产实习
	3
	3W
	
	
	
	T
	
	
	
	
	
	3
	
	
	生科学院

	
	
	综合实习
	5
	5W
	
	
	
	T
	
	
	
	
	
	5
	
	
	生科学院

	
	
	分子克隆综合实验
	2
	2W
	
	
	
	T
	
	
	
	
	
	
	2
	
	生科学院

	
	
	毕业论文
	12
	12W
	
	
	
	T
	
	
	
	
	
	
	
	12
	生科学院

	
	
	生物技术产业调研
	2
	2W
	
	
	
	T
	
	
	
	
	
	
	
	2
	生科学院

	
	小  计
	35
	38W
	
	
	
	
	2
	4
	0
	6
	2
	8
	2
	14
	生科学院


九、自主发展计划

学生应取得10个自主发展计划学分,具体详见《长江大学第二课堂学分管理办法（试行）》。
十、学时学分统计表

	专业名称
	课程模块
	必修/选修合计
	占总学

分比例

	
	
	必  修
	选  修
	学时（周数）合计
	学分合计
	

	
	
	门数
	学时
	学分
	学时
	学分
	
	
	

	生物技术
	通识教育课程
	16
	704
	42.5
	200
	10
	904
	52.5
	30.1%

	
	学科基础课程
	17
	792
	49.5
	—
	—
	792
	49.5
	28.4%

	
	专业课程
	5
	200
	12.5
	400
	25
	600
	37.5
	21.5%

	
	实践教学（集中）
	10
	38W
	35
	—
	—
	38W
	35
	20.1%

	
	合  计
	48
	1696
	104.5
	600
	35
	2296
	174.5
	100.0%

	
	必修、选修课程占课内教学总学时（学分）比例
	—
	73.9%
	74.9%
	26.1%
	25.1%
	100.0%

	
	实践教学环节

占总学时比例

	32.6%


注：统计实践教学环节占总学时的比例时，含集中性实践教学环节，单设实验课、课内上机、实践及实验学时（集中性实践教学环节按每周20学时计）。
十一、专业课程中英文对照

	序号
	专业课程中英文对照
	序号
	专业课程中英文对照

	1
	生物学导论General Introduction of Biology
	2
	动物生物学 Animal Biology

	3
	植物生物学  Plant Biology
	4
	生物化学实验 Experiments of Biochemistry

	5
	生物化学 Biochemistry
	6
	微生物学 Microbiology

	7
	生态学 Ecology
	8
	遗传学 Genetics

	9
	微生物学实验 Experiments of Microbiology
	10
	分子生物学 Molecular Biology

	11
	细胞工程 Cell Engineering
	12
	基因工程原理Principles of Gene Engineering

	13
	细胞生物学 Cell Biology
	14
	植物生理学 Plant Physiology

	15
	生物安全 Biological Safety
	16
	天然药物化学

Natural Pharmaceutical Chemistry

	17
	动物生理学 Animal Physiology
	18
	生物地理 Biogeography

	19
	生物统计学 Biostiatistics
	20
	生物信息学 Bioinformatics

	21
	进化生物学 Evolutionary Biology
	22
	生化技术 Biochemical Technology

	23
	细胞遗传学 Cell Genetics
	24
	专业英语 Specialty English

	25
	发育生物学 Developmental Biology
	26
	药用植物学Medicinal Botany

	27
	生物多样性及保护Biodiversity and Conservation
	28
	酶工程 Enzyme Engineering

	29
	微生物生理学 Microbiology Physiology
	30
	植物组织培养 Plant Tissue Culture

	31
	免疫学 Immunology
	32
	生物显微技术 Biological Microscope

	33
	微生物遗传与育种 

Microbial Genetics and Breeding
	34
	科技写作 Science and Technology Writing

	35
	分子育种 Molecular Breeding
	36
	分子遗传学 Molecular Genetics

	37
	分子病毒学 Molecular Virology
	38
	食品生物技术 Food Biotechnology

	39
	环境生物技术 Environmental Biotechnology
	40
	蛋白质工程Protein Engineering

	41
	生命科学进展 Life Science Progress
	42
	基因组学 Genomics

	43
	发酵工程 Fermentation Engineering
	44
	社会实践 Social Practice

	45
	军事理论与军事训练 
Military Theory and Training
	46
	动植物野外实习 

Field Practice in Zoology and Botany

	47
	专业课程实习 Major Course Practice
	48
	生产实习 Production Practice

	49
	生物技术产业调研

Biotechnology Industry Research
	50
	分子克隆综合实验Comprehensive Experiment of Molecular Cloning

	51
	生化分子综合实验Comprehensive Experiment of Biochemistry and Molecular Biology
	52
	毕业论文Graduation Thesis

	53
	综合实习 Complex Practice
	
	


制定人：许本波                              学院审定人：田志宏
食品科学与工程专业人才培养方案
一、基本学制：四年。
二、培养目标
本专业以扎实的科学理论、工程技术和实践训练基础为支撑，培养具有良好的政治文化素质，具有外语及计算机应用的基本能力，系统掌握食品科学与工程领域的基本知识和基本技能，能在食品生产、加工、流通及与食品科学与工程有关的教育、研究、进出口、卫生监督、安全管理等部门从事食品或相关产品的科学研究、技术开发、工程设计、生产管理、品质控制、产品销售、检验检疫、教育教学等方面工作，具有宽广知识面、多领域适应能力的食品科学与工程专门人才。
三、业务培养要求
本专业学生在学习数学、物理、化学、外语、计算机等基础课程的基础上，主要学习食品微生物学和食品化学以及食品工程原理等方面的基本理论与基础知识，掌握农产品、畜产品、水产品等加工工艺技术，接受食品生产技术管理、食品工程设计和科学研究等方面的基本训练，具有食品加工、贮运、保藏、营销和资源综合利用方面的基本能力。

毕业生应获得以下几方面的知识和能力：

1．掌握生物学、食品化学、微生物学的基本理论和实验技术；

2．掌握食品品质分析、检测和品质控制的方法；

3．具备工艺设计、设备选型与操作、食品生产管理和技术经济分析的能力；

4．了解食品加工、贮运、保藏及资源综合利用的理论前沿和发展动态；

5．了解食品科学与工程专业领域技术标准、相关行业的政策、法律和法规；

6．具有一定的实验设计、归纳、整理、分析试验结果、撰写科技论文、独立获取科学技术信息及进行科学技术交流的能力。
四、主干学科、学位课程及主要实践性教学环节
1．主干学科：食品科学与工程。
2．学位课程：马克思主义基本原理概论、大学英语、高等数学、无机及分析化学、有机化学、生物化学、食品分析、食品化学、食品微生物学、食品工程原理、食品加工机械与设备、食品工艺学概论、农产品加工工艺学、畜产品加工工艺学、水产品加工工艺学、食品工厂设计。
3．主要实践教学环节: 工程实训、食品工厂认知实习、食品加工贮藏综合实验、食品加工机械与设备课程实习、食品工艺学课程实习、食品工厂设计课程设计、生产实习、毕业（论文）设计。
五、专业特色

积极开展校企合作，促进学生工程实践能力和综合素质的提高，在培养符合地方经济发展需要的具有创业、创新精神的应用型人才的培养模式上，形成“精理论、强实践、宽口径、重创新”的人才培养特色。

六、毕业规定

学生在毕业时应达到德育培育目标和大学生体质健康标准，应获得最低总学分174.5学分，其中课内理论必修课108.5学分，实践教学35学分，选修课（含通识教育选修课10学分）31学分。自主发展计划10学分。
七、授予学位

工学学士。
八、食品科学与工程专业课程设置及教学进程表
	课程性质
	课 程

编 码
	课 程 名 称
	学

分
	总
学

时
(W)
	学时类型
	考核方式
	开课学期及周学时
	开课
单位

	
	
	
	
	
	理

论
	实

验
	上

机
	
	一
	二
	三
	四
	五
	六
	七
	八
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	秋
	春
	秋
	春
	秋
	春
	秋
	春
	

	通识教育课程

	必修
	021004
	马克思主义基本原理概论
	3
	48
	48
	
	
	E
	3
	
	
	
	
	
	
	
	马克思主义学院

	
	161001
	计算机基础
	2.5
	40
	28
	
	12
	E
	2
	
	
	
	
	
	
	
	计科学院

	
	261004
	大学英语A(上)(下)
	10
	160
	160
	
	
	E
	5
	5
	
	
	
	
	
	
	一工部

	
	261005
	大学英语A听说(上)(下)
	4
	64
	64
	
	
	E
	2
	2
	
	
	
	
	
	
	一工部

	
	261007
	高等数学B(上)(下)
	8
	128
	128
	
	
	E
	4
	4
	
	
	
	
	
	
	一工部

	
	031001
	体育(1)～(4)
	4
	120
	120
	
	
	T
	2
	2
	2
	2
	
	
	
	
	体育学院

	
	261003
	高级英语（上）（下）
	
	(80)
	(80)
	
	
	E
	(6)
	(6)
	
	
	
	
	
	
	一工部

	
	021094
	毛泽东思想和中国特色社会主义理论体系概论
	4
	64
	56
	(8)
	
	E
	
	4
	
	
	
	
	
	
	马克思主义学院

	
	021075
	中国近现代史纲要
	2
	32
	32
	
	
	E
	
	
	2
	
	
	
	
	
	马克思主义学院

	
	052042
	大学英语C
	
	(80)
	(80)
	
	
	E
	
	
	(4)
	(2)
	
	
	
	
	外语学院

	
	021002
	思想道德修养与法律基础
	3
	48
	40
	(8)
	
	E
	
	
	
	3
	
	
	
	
	马克思主义学院

	
	021001
	形势与政策A
	2
	(20)
	(20)
	
	
	T
	(2)
	(2)
	
	
	
	
	
	
	马克思主义学院

	
	小 计
	42.5
	704
	676
	
	12
	
	18
	17
	4
	5
	
	
	
	
	

	
	注：1.新生入学后通过英语水平测试（相当于英语六级水平），或者已通过托福（80分）或雅思英语（6分）考试的，奖励6个学分，修读《高级英语》课程；2.一年级结束后，大学英语四级未达到425的学生需修读大学英语C（80学时）；3.思想道德修养与法律基础、毛泽东思想和中国特色社会主义理论体系概论2门课程各安排8学时用于学生课外研习。

	限选
	041067
	人文素质教育
	1
	20
	20
	
	
	T
	2
	
	
	
	
	
	
	
	文学院

	
	262002
	职业发展规划与就业指导
	1
	20(20)
	20
	
	
	T
	2
	
	
	
	
	2
	
	
	教育学院

	
	262001
	心理健康教育
	0.5
	10(10)
	10
	
	
	T
	
	2
	
	
	
	
	
	
	教育学院

	
	061260
	大学艺术
	0.5
	10(10)
	10
	
	
	T
	
	
	
	2
	
	
	
	
	艺术学院

	
	小计
	3
	60
	60
	
	
	
	4
	2
	
	2
	
	2
	
	
	

	选修
	注：通识选修课程由学校提供，分为人文科学与社会科学、语言学习与跨文化交际、自然科学与现代技术和艺术欣赏与体育健康4个模块，本专业学生应在人文科学与社会科学模块中至少选修2个学分。修业年限内应至少取得10个通识教育选修学分。人文素质教育、大学艺术、心理健康教育、职业发展规划与就业指导为限定通识教育选修课程，不计入上述模块中。不得重复修读本专业必修课程中相同或相近的课程。

	学科基础课程

	必修
	101074
	食品科学与工程导论
	1
	16
	16
	
	
	T
	
	2
	
	
	
	
	
	
	生科学院

	
	091066
	无机及分析化学C
	3.5
	56
	56
	
	
	E
	
	4
	
	
	
	
	
	
	化工学院

	
	101031
	工程制图
	2.5
	40
	20
	
	20
	E
	
	4
	
	
	
	
	
	
	生科学院

	
	081033
	大学物理B
	4
	64
	64
	
	
	E
	
	
	4
	
	
	
	
	
	物电学院

	
	081034
	大学物理实验B
	2
	32
	
	32
	
	T
	
	
	/2
	
	
	
	
	
	物电学院

	
	071013
	线性代数
	2.5
	40
	40
	
	
	E
	
	
	3
	
	
	
	
	
	数学学院

	
	091051
	有机化学C
	3
	48
	48
	
	
	E
	
	
	4
	
	
	
	
	
	化工学院

	
	091068
	物理化学C
	3
	48
	48
	
	
	E
	
	
	3
	
	
	
	
	
	化工学院

	
	091077
	基础化学实验D
	2
	32
	
	32
	
	T
	
	
	3
	
	
	
	
	
	化工学院

	
	101005
	生物化学
	4
	64
	64
	
	
	E
	
	
	4
	
	
	
	
	
	生科学院

	
	101006
	生物化学实验
	2
	32
	
	32
	
	T
	
	
	/4
	
	
	
	
	
	生科学院

	
	091074
	基础化学实验A
	5
	80
	
	80
	
	T
	
	
	4
	4
	
	
	
	
	化工学院

	
	071006
	概率论与数理统计
	3
	48
	48
	
	
	E
	
	
	
	4
	
	
	
	
	数学学院

	
	101035
	食品工程原理
	5
	80
	64
	16
	
	E
	
	
	
	4
	
	
	
	
	生科学院

	
	101037
	食品化学
	2.5
	40
	40
	
	
	E
	
	
	
	4
	
	
	
	
	生科学院

	
	101075
	食品化学实验
	1.5
	24
	
	24
	
	T
	
	
	
	/4
	
	
	
	
	生科学院

	必修
	101033
	食品分析
	1
	16
	16
	
	
	E
	
	
	
	
	4
	
	
	
	生科学院

	
	101076
	食品分析实验
	1.5
	24
	
	24
	
	T
	
	
	
	
	/4
	
	
	
	生科学院

	
	101036
	食品微生物学
	2.5
	40
	40
	
	
	E
	
	
	
	
	4
	
	
	
	生科学院

	
	101055
	食品微生物学实验
	2.5
	40
	
	40
	
	T
	
	
	
	
	/4
	
	
	
	生科学院

	
	小  计
	54
	864
	564
	280
	20
	
	26
	6
	23
	20
	12
	
	
	
	

	专业课程

	必修
	101034
	食品加工机械与设备
	2
	32
	32
	
	
	E
	
	
	4
	
	
	
	
	
	生科学院

	
	101077
	食品工艺学概论
	1.5
	24
	24
	
	
	E
	
	
	
	4
	
	
	
	
	生科学院

	
	101038
	农产品加工工艺学
	2
	32
	32
	
	
	E
	
	
	
	
	4
	
	
	
	生科学院

	
	101041
	畜产品加工工艺学
	2
	32
	32
	
	
	E
	
	
	
	
	4
	
	
	
	生科学院

	
	101039
	水产品加工工艺学
	1
	16
	16
	
	
	E
	
	
	
	
	
	4
	
	
	生科学院

	
	101078
	食品工厂设计
	1.5
	24
	24
	
	
	T
	
	
	
	
	
	4
	
	
	生科学院

	
	101079
	食品营养学（双语）
	2
	32
	32
	
	
	T
	
	
	
	
	
	4
	
	
	生科学院

	
	小  计
	12
	192
	192
	
	
	
	
	
	4
	4
	8
	12
	
	
	

	限选
	102037
	食品原料学
	1.5
	24
	24
	
	
	E
	
	
	
	4
	
	
	
	
	生科学院

	
	102049
	食品包装学
	1.5
	24
	24
	
	
	T
	
	
	
	4
	
	
	
	
	生科学院

	
	102052
	食品安全与卫生学
	1.5
	24
	24
	
	
	T
	
	
	
	
	4
	
	
	
	生科学院

	
	102053
	试验设计与数据分析
	2
	32
	24
	
	8
	T
	
	
	
	
	
	4
	
	
	生科学院

	
	102133
	农产品贮运学
	1.5
	24
	24
	
	
	E
	
	
	
	
	
	4
	
	
	生科学院

	
	102001
	科技写作
	1.5
	24
	16
	
	8
	T
	
	
	
	
	
	4
	
	
	生科学院

	任选
	102070
	中国饮食文化
	1
	16
	16
	
	
	T
	
	
	4
	
	
	
	
	
	生科学院

	
	102092
	食品免疫学基础
	1
	16
	16
	
	
	T
	
	
	4
	
	
	
	
	
	生科学院

	
	102050
	食品标准与法规
	1
	16
	16
	
	
	T
	
	
	4
	
	
	
	
	
	生科学院

	
	102134
	食品物性学
	1.5
	24
	24
	
	
	E
	
	
	
	4
	
	
	
	
	生科学院

	
	102002
	仪器分析
	2
	32
	20
	12
	
	T
	
	
	
	4
	
	
	
	
	生科学院

	
	102042
	食品添加剂
	1.5
	24
	24
	
	
	T
	
	
	
	
	4
	
	
	
	生科学院

	
	102040
	发酵工艺学
	1.5
	24
	24
	
	
	T
	
	
	
	
	4
	
	
	
	生科学院

	
	102038
	食品感官评定
	1.5
	24
	16
	8
	
	T
	
	
	
	
	4
	
	
	
	生科学院

	
	102044
	软饮料工艺学
	1.5
	24
	16
	8
	
	T
	
	
	
	
	4
	
	
	
	生科学院

	
	102104
	罐头工艺学
	1.5
	24
	16
	8
	
	T
	
	
	
	
	4
	
	
	
	生科学院

	
	102117
	食品加工新技术（双语）
	1.5
	24
	24
	
	
	T
	
	
	
	
	4
	
	
	
	生科学院

	
	102059
	食品保健原理与技术
	1.5
	24
	24
	
	
	T
	
	
	
	
	
	4
	
	
	生科学院

	
	102014
	食品生物技术
	1.5
	24
	24
	
	
	T
	
	
	
	
	
	4
	
	
	生科学院

	
	102054
	食品酶学
	1
	16
	16
	
	
	T
	
	
	
	
	
	4
	
	
	生科学院

	
	102033
	天然药物化学
	1.5
	24
	24
	
	
	T
	
	
	
	
	
	4
	
	
	生科学院

	
	102058
	食品分离重组技术
	1.5
	24
	24
	
	
	T
	
	
	
	
	
	
	4
	
	生科学院

	
	102088
	食品毒理学
	1.5
	24
	24
	
	
	T
	
	
	
	
	
	
	4
	
	生科学院

	
	012086
	食品营销学
	1
	16
	16
	
	
	T
	
	
	
	
	
	
	4
	
	经济学院

	
	222094
	企业经营管理
	1
	16
	16
	
	
	T
	
	
	
	
	
	
	4
	
	管理学院

	
	小  计
	34
	544
	492
	36
	16
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	要求至少取得21个专业选修课学分。

	实践教学

	必修
	
	军事理论与军事训练
	1
	2W
	
	
	
	T
	2
	
	
	
	
	
	
	
	法学院

	
	
	社会实践
	2
	4W
	
	
	
	T
	
	4
	
	
	
	
	
	
	马克思主义学院

	
	
	工程实训
	2
	2W
	
	
	
	T
	
	
	2
	
	
	
	
	
	机械学院

	
	
	食品工厂认知实习
	2
	2W
	
	
	
	T
	
	
	
	2
	
	
	
	
	生科学院

	
	
	食品加工机械与设备课程实习
	4
	4W
	
	
	
	T
	
	
	
	
	
	4
	
	
	生科学院

	
	
	食品工厂设计课程设计
	2
	2W
	
	
	
	T
	
	
	
	
	
	
	2
	
	生科学院

	
	
	食品加工贮藏综合实验
	4
	4W
	
	
	
	T
	
	
	
	
	
	
	4
	
	生科学院

	
	
	食品工艺学课程实习
	4
	4W
	
	
	
	T
	
	
	
	
	
	
	4
	
	生科学院

	
	
	生产实习
	4
	4W
	
	
	
	T
	
	
	
	
	
	
	4
	
	生科学院

	
	
	毕业论文（设计）
	12
	12W
	
	
	
	T
	
	
	
	
	
	
	
	12
	生科学院

	
	小  计
	35
	38W
	
	
	
	
	2
	4
	2
	2
	
	4
	18
	12
	


九、自主发展计划

学生应取得10个自主发展计划学分，具体详见《长江大学第二课堂学分管理办法（试行）》。

十、学时学分统计表

	专业名称
	课程模块
	必修/选修合计
	占总学

分比例

	
	
	必  修
	选  修
	学时合计
	学分合计
	

	
	
	门数
	学时
	学分
	学时
	学分
	
	
	

	食品科学与工程
	通识教育课程
	16
	704
	42.5
	200
	10
	904
	52.5
	39.7%

	
	学科基础课程
	20
	864
	54
	—
	—
	864
	54
	30.6%

	
	专业课程
	7
	192
	12
	336
	21
	528
	33
	18.7%

	
	实践教学（集中）
	10
	38W
	35
	—
	—
	38W
	35
	21.0%

	
	合  计
	53
	1760
	108.5
	536
	31
	2296
	174.5
	100.0%

	
	必修、选修课程占课内教学总学时（学分）比例
	—
	76.7%
	77.8%
	23.3%
	22.2%
	100.0%

	
	实践教学环节

占总学时比例
	36.5%


注：统计实践教学环节占总学时的比例(>25%)时，含集中性实践教学环节，单设实验课、课内上机、实践及实验学时（集中性实践教学环节按每周20学时计）。
十一、专业课程中英文对照

	序号
	专业课程中英文对照
	序号
	专业课程中英文对照

	1
	食品科学与工程导论 

Introduction to Food Science and Engineering
	2
	工程制图 Engineering Drawing

	3
	生物化学 Biochemistry
	4
	食品工程原理 

Principles of Food Engineering

	5
	食品化学 Food Chemistry
	6
	食品化学试验 Experiment in Food Chemistry

	7
	食品分析 Food Analysis
	8
	食品分析实验 Experiment in Food Analysis

	9
	食品微生物 Food Microbiology
	10
	食品微生物实验 

Experiment in Food Microbiology

	11
	食品加工机械与设备 

Machinery and Equipment for Food Industry
	12
	食品工艺学概论Overview of Food Technology

	13
	农产品加工工艺学 

Processing Technology of Farm Products
	14
	畜产品加工工艺学 

Processing Technology of Livestock Products

	15
	水产品加工工艺学 

Processing Technology of Aquatic Products
	16
	食品工厂设计 Design of Food Factory

	17
	食品营养学 Food Nutrition
	18
	食品原料学 Food Raw Materials

	19
	食品包装学 Food Packaging
	20
	食品安全与卫生学 Food Safety and Hygiene

	21
	农产品贮运学 

Storage and Transportatian of Farm Products
	22
	试验设计与数据分析 

Experimental Design and Statistic Analysis

	23
	科技写作 Academic Paper Writing
	24
	中国饮食文化 Chinese Food Culture

	25
	食品免疫学基础 

Food Fundamental Immunology
	26
	食品标准与法规 

Food Standards and Regulations

	27
	食品物性学 Physical Properties of Food
	28
	仪器分析 Modern Instrumental Analysis

	29
	食品添加剂 Food Additives
	30
	发酵工艺学 

Processing Technology of Fermentation

	31
	食品感官评定 Sensory Evaluation of Food
	32
	软饮料工艺学 Soft Drinks Technology

	33
	罐头工艺学 Canned Technology
	34
	食品加工新技术
Innovation in Food Processing Technologies

	35
	食品保健原理与技术 

Principle and Technology Health Food
	36
	食品生物技术 Food Biotechnology

	37
	食品酶学 Food Enzymology
	38
	天然药物化学 

Natural Pharmaceutical Chemistry

	39
	食品分离重组技术 

Food Separation of Recombinant Technology
	40
	食品毒理学 Food Toxicology

	41
	食品营销学 Food Marketing
	42
	企业经营管理 

Business Operation and Administration

	43
	军事理论与军事训练 

Military Theory and Training
	44
	社会实践 Social Practice

	45
	工程实训 Engineering Practice
	46
	食品工厂认知实习
Cognitive Practice to Food Factory

	47
	食品加工机械与设备课程实习 

Course Practice of Machinery and Equipment for Food Industry
	48
	食品加工贮藏综合实验

Comprehensive Experiment in Food Processing and Storage

	49
	食品工艺学课程实习 

Course Practice of Food Technology
	50
	生产实习Production Practice

	51
	食品工厂设计课程设计Design of Food Factory
	52
	毕业论文（设计）Graduation Thesis (Design)


制定人：高梦祥                              学院审定人：田志宏
生物工程专业人才培养方案

一、基本学制： 四年。

二、培养目标

本专业培养德智体美全面发展，适应经济社会发展需要，具备生物学与工程学方面的基本知识及自然科学和人文科学基础知识，能在生物技术与工程等相关领域从事生物工程产品生产、工艺设计、生产管理、新技术研究和新产品开发工作的应用型、复合型工程技术人才。

三、业务培养要求

毕业生应获得以下几方面的知识和能力：

1．具有良好的职业道德、高度社会责任感和丰富的人文科学素养；

2．掌握生物学与工程技术学科的基础理论及基本知识，具有数理化扎实基础以及计算机及信息科学等方面的基本素质；

3. 掌握生物工程产品生产的分析方法，生产设计方法与实验技术；

4．具有从事生物工程产品生产、研究开发及技术管理的初步能力；

5. 熟悉生物工程所涉及领域的相关方针、政策和法规；

6．了解生物工程技术研究的前沿、应用前景、最新技术动态和行业发展趋势；

7．具有初步的科学研究和实际工作能力及批判思维能力，具有不断获取新知识的能力；

8．具有一定的国际视野和初步交流、竞争与合作能力；

9．达到国家规定的大学生体质健康标准，具有健康的体魄和良好的心理素质，具有适应社会需求继续深造的潜能以及应对危机与突发事件的初步能力。

四、主干学科、学位课程及主要实践性教学环节
1．主干学科：生物学、化学工程与技术。

2．学位课程：马克思主义基本原理概论、大学英语、高等数学、工程制图、无机及分析化学、有机化学、化工原理、微生物学、生物化学、分子生物学基础、发酵工程、细胞工程、生化工程、生物分离工程、基因工程、生物工程工厂设计。

3．主要实践教学环节：工程实训、专业认知实习、《生物工程工厂设计》课程设计、生产实习、毕业实习、毕业设计（论文）。

五、专业特色

本专业坚持“立足湖北、面向全国、服务地方经济发展和培养应用性人才”的办学方针，以现代生物工程技术的开发应用为主要研究内容，促进传统发酵工业的改进和新型发酵工业的建立，走产学研结合的人才培养模式，实施素质教育，注重学生实践能力和创新精神。

六、毕业规定

学生在毕业时应达到德育培育目标和大学生体质健康标准，应获得最低总学分177学分，其中课内理论必修课107学分，实践教学38学分，选修课（含通识教育选修课10学分）32学分。自主发展计划10学分。

七、授予学位

工学学士。
八、生物工程专业课程设置及教学进度表
	课程性质
	课 程

编 码
	课 程 名 称
	学

分
	总
学

时
(W)
	学时类型
	考核方式
	开课学期及周学时
	开课

单位

	
	
	
	
	
	理

论
	实

验
	上

机
	
	一
	二
	三
	四
	五
	六
	七
	八
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	秋
	春
	秋
	春
	秋
	春
	秋
	春
	

	通识教育课程

	必修
	021004
	马克思主义基本原理概论
	3
	48
	48
	
	
	E
	3
	
	
	
	
	
	
	
	马克思主义学院

	
	161001
	计算机基础
	2.5
	40
	28
	
	12
	E
	2
	
	
	
	
	
	
	
	计科学院

	
	261004
	大学英语A(上)(下)
	10
	160
	160
	
	
	E
	5
	5
	
	
	
	
	
	
	一工部

	
	261005
	大学英语A听说(上)(下)
	4
	64
	64
	
	
	E
	2
	2
	
	
	
	
	
	
	一工部

	
	261003
	高级英语(上)(下)
	（8）
	（128）
	（128）
	
	
	E
	（6）
	（6）
	
	
	
	
	
	
	一工部

	
	261007
	高等数学B(上)(下)
	8
	128
	128
	
	
	E
	4
	4
	
	
	
	
	
	
	一工部

	
	031001
	体育(1)～(4)
	4
	120
	120
	
	
	T
	2
	2
	2
	2
	
	
	
	
	体育学院

	
	021094
	毛泽东思想和中国特色社会主义理论体系概论
	4
	64
	56
	(8)
	
	E
	
	4
	
	
	
	
	
	
	马克思主义学院

	
	021075
	中国近现代史纲要
	2
	32
	32
	
	
	E
	
	
	2
	
	
	
	
	
	马克思主义学院

	
	021002
	思想道德修养与法律基础
	3
	48
	40
	(8)
	
	E
	
	
	
	3
	
	
	
	
	马克思主义学院

	
	051047
	大学英语C
	
	(80)
	(80)
	
	
	E
	
	
	
	(4)
	(2)
	
	
	
	外语学院

	
	021001
	形势与政策A
	2
	(20)
	(20)
	
	
	T
	（2）
	（2）
	
	
	
	
	
	
	马克思主义学院

	
	小 计
	42.5
	704
	676
	
	12
	
	18
	17
	4
	5
	
	
	
	
	

	
	注：1.新生入学后通过英语水平测试（相当于英语六级水平），或者已通过托福（80分）或雅思英语（6分）考试的，奖励6个学分，修读《高级英语》课程；2.一年级结束后，大学英语四级未达到425的学生需修读大学英语C（80学时）；3.思想道德修养与法律基础、毛泽东思想和中国特色社会主义理论体系概论2门课程各安排8学时用于学生课外研习。

	限选
	041067
	人文素质教育
	1
	20
	20
	
	
	T
	2
	
	
	
	
	
	
	
	文学院

	
	262001
	心理健康教育
	0.5
	10(10)
	10
	
	
	T
	
	2
	
	
	
	
	
	
	教育学院

	
	262002
	职业发展规划与就业指导
	1
	20(20)
	20
	
	
	T
	2
	
	
	
	
	2
	
	
	教育学院

	
	061260
	大学艺术 
	0.5
	10(10)
	10
	
	
	T
	
	
	
	2
	
	
	
	
	艺术学院

	
	小计
	3
	60
	60
	
	
	
	4
	2
	
	2
	
	2
	
	
	

	选修
	注：通识选修课程由学校提供，分为人文科学与社会科学、语言学习与跨文化交际、自然科学与现代技术和艺术欣赏与体育健康4个模块，本专业学生应在人文科学与社会科学模块中至少选修2个学分。修业年限内应至少取得10个通识教育选修学分。人文素质教育、大学艺术、心理健康教育、职业发展规划与就业指导为限定通识教育选修课程，不计入上述模块中。不得重复修读本专业必修课程中相同或相近的课程。

	学科基础课程

	必修
	101080
	生物工程导论
	1
	16
	16
	
	
	T
	4
	
	
	
	
	
	
	
	生科学院

	
	091066
	无机及分析化学C
	3.5
	56
	56
	
	
	E
	
	4
	
	
	
	
	
	
	化工学院

	
	101046
	基础生物学
	2.5
	40
	40
	
	
	E
	
	3/
	
	
	
	
	
	
	生科学院

	
	101004
	工程制图
	2.5
	40
	20
	
	20
	E
	
	/4
	
	
	
	
	
	
	生科学院

	
	081033
	大学物理B
	4
	64
	64
	
	
	E
	
	
	4
	
	
	
	
	
	物电学院

	
	081034
	大学物理实验B
	2
	32
	
	32
	
	T
	
	
	2
	
	
	
	
	
	物电学院

	
	071013
	线性代数
	2.5
	40
	40
	
	
	E
	
	
	3
	
	
	
	
	
	数学学院

	
	091051
	有机化学C
	3
	48
	48
	
	
	E
	
	
	4
	
	
	
	
	
	化工学院

	
	091068
	物理化学C
	3
	48
	48
	
	
	E
	
	
	3
	
	
	
	
	
	化工学院

	
	091077
	基础化学实验D
	2
	32
	
	32
	
	T
	
	
	3
	
	
	
	
	
	化工学院

	
	091074
	基础化学实验A
	5
	80
	
	80
	
	T
	
	
	4
	4
	
	
	
	
	化工学院

	
	101089
	化工原理
	4
	64
	64
	
	
	E
	
	
	
	4
	
	
	
	
	生科学院

	
	101090
	化工原理实验
	1.5
	24
	
	24
	
	T
	
	
	
	4
	
	
	
	
	生科学院

	
	101005
	生物化学
	4
	64
	64
	
	
	E
	
	
	
	4
	
	
	
	
	生科学院

	
	101006
	生物化学实验
	2
	32
	
	32
	
	T
	
	
	
	4
	
	
	
	
	生科学院

	必修
	101022
	微生物学
	2.5
	40
	40
	
	
	E
	
	
	
	
	3
	
	
	
	生科学院

	
	101023
	微生物学实验
	2.5
	40
	
	40
	
	T
	
	
	
	
	4
	
	
	
	生科学院

	
	小  计
	47.5
	760
	500
	240
	20
	
	4
	8
	23
	20
	7
	
	
	
	

	专业课程

	必修
	101081
	分子生物学基础
	2
	32
	32
	
	
	T
	
	
	
	
	4/
	
	
	
	生科学院

	
	101059
	基因工程
	2
	32
	32
	
	
	E
	
	
	
	
	/4
	
	
	
	生科学院

	
	101007
	细胞工程
	2
	32
	32
	
	
	E
	
	
	
	
	4
	
	
	
	生科学院

	
	101082
	细胞工程实验
	1
	16
	
	16
	
	T
	
	
	
	
	4/
	
	
	
	生科学院

	
	101083
	生化工程
	2
	32
	32
	
	
	E
	
	
	
	
	
	4/
	
	
	生科学院

	
	101009
	发酵工程
	2
	32
	32
	
	
	E
	
	
	
	
	
	/4
	
	
	生科学院

	
	101084
	发酵工程实验
	1
	16
	
	16
	
	T
	
	
	
	
	
	4
	
	
	生科学院

	
	101061
	生物分离工程
	2
	32
	32
	
	
	E
	
	
	
	
	
	/4
	
	
	生科学院

	
	101085
	生物分离工程实验
	1
	16
	
	16
	
	T
	
	
	
	
	
	4
	
	
	生科学院

	
	101086
	生物工程工厂设计
	2
	32
	32
	
	
	T
	
	
	
	
	
	
	4
	
	生科学院

	
	小  计
	17
	272
	224
	48
	
	
	
	
	
	
	8
	16
	4
	
	生科学院

	选修
	071006
	概率论与数理统计
	3
	48
	48
	
	
	T
	
	
	
	4
	
	
	
	
	数学学院

	
	102001
	科技写作
	1.5
	24
	16
	
	8
	T
	
	
	
	4
	
	
	
	
	生科学院

	
	101019
	细胞生物学（双语）
	1.5
	24
	24
	
	
	T
	
	
	
	4
	
	
	
	
	生科学院

	
	102009
	微生物遗传育种
	1.5
	24
	24
	
	
	T
	
	
	
	
	4
	
	
	
	生科学院

	
	102008
	试验设计与统计分析
	2
	32
	20
	
	12
	T
	
	
	
	
	4
	
	
	
	生科学院

	
	102005
	生物显微技术
	1.5
	24
	
	24
	
	T
	
	
	
	
	4
	
	
	
	生科学院

	
	102030
	酶工程
	2
	32
	20
	12
	
	T
	
	
	
	
	4
	
	
	
	生科学院

	
	102002
	现代仪器分析
	1.5
	24
	
	24
	
	T
	
	
	
	
	4
	
	
	
	生科学院

	
	102135
	生物传感器
	1
	16
	16
	
	
	
	
	
	
	
	
	4
	
	
	生科学院

	
	102110
	病原微生物检测技术
	1
	16
	16
	
	
	
	
	
	
	
	
	4
	
	
	生科学院

	
	102137
	药剂学
	1.5
	24
	24
	
	
	
	
	
	
	
	
	4
	
	
	生科学院

	
	102016
	生物制药工艺学
	1.5
	24
	24
	
	
	T
	
	
	
	
	
	4
	
	
	生科学院

	
	102013
	食品发酵与酿造工艺学
	2
	32
	20
	12
	
	T
	
	
	
	
	
	4
	
	
	生科学院

	
	102033
	天然药物化学
	1.5
	24
	24
	
	
	T
	
	
	
	
	
	4
	
	
	生科学院

	
	102136
	生物工程设备
	1.5
	24
	24
	
	
	T
	
	
	
	
	
	4
	
	
	生科学院

	
	102011
	生物信息学
	2
	32
	22
	
	10
	T
	
	
	
	
	
	4
	
	
	生科学院

	
	102010
	微生物生理学
	1.5
	24
	24
	
	
	T
	
	
	
	
	
	
	4
	
	生科学院

	
	102138
	生物安全
	1.5
	24
	24
	
	
	T
	
	
	
	
	
	
	4
	
	生科学院

	
	102106
	药理学
	1.5
	24
	24
	
	
	T
	
	
	
	
	
	
	4
	
	生科学院

	
	102105
	免疫学
	1.5
	24
	24
	
	
	T
	
	
	
	
	
	
	4
	
	生科学院

	
	102019
	蛋白质工程
	1.5
	24
	24
	
	
	T
	
	
	
	
	
	
	4
	
	生科学院

	
	102022
	发酵优化与控制
	2
	32
	32
	
	
	T
	
	
	
	
	
	
	4
	
	生科学院

	
	102026
	专业英语
	1.5
	24
	24
	
	
	T
	
	
	
	
	
	
	4
	
	生科学院

	
	102139
	纳米生物技术
	1.5
	24
	24
	
	
	T
	
	
	
	
	
	
	4
	
	生科学院

	
	222094
	企业经营管理
	1
	16
	16
	
	
	T
	
	
	
	
	
	
	4
	
	管理学院

	
	小  计
	40
	640
	538
	72
	30
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	要求至少取得22个专业选修课学分。

	实践教学

	必修
	
	军事理论与军事训练
	1
	2W
	
	
	
	T
	2
	
	
	
	
	
	
	
	法学院

	
	
	社会实践
	2
	4W
	
	
	
	T
	
	4
	
	
	
	
	
	
	马克思主义学院

	
	
	工程实训
	2
	2W
	
	
	
	T
	
	
	2
	
	
	
	
	
	机械学院

	
	
	微生物学综合实验
	1
	1W
	
	
	
	T
	
	
	
	
	1
	
	
	
	生科学院

	
	
	细胞工程综合实验
	1
	1W
	
	
	
	T
	
	
	
	
	
	1
	
	
	生科学院

	
	
	基因工程综合实验
	1
	1W
	
	
	
	T
	
	
	
	
	
	1
	
	
	生科学院

	
	
	发酵工程综合实验
	1
	1W
	
	
	
	T
	
	
	
	
	
	1
	
	
	生科学院

	
	
	专业认知实习
	2
	2W
	
	
	
	T
	
	
	
	
	2
	
	
	
	生科学院

	
	
	专业课程实习
	3
	3W
	
	
	
	T
	
	
	
	
	
	3
	
	
	生科学院

	
	
	生产实习
	4
	4W
	
	
	
	T
	
	
	
	
	
	
	4
	
	生科学院

	
	
	生物工程工厂设计课程设计
	3
	3W
	
	
	
	T
	
	
	
	
	
	
	3
	
	生科学院

	
	
	毕业实习
	5
	5W
	
	
	
	T
	
	
	
	
	
	
	3
	2
	生科学院

	
	
	毕业论文（设计）
	12
	12W
	
	
	
	T
	
	
	
	
	
	
	
	12
	生科学院

	
	小  计
	38
	41W
	
	
	
	
	2
	4
	2
	
	3
	6
	10
	14
	


九、自主发展计划

学生应取得10个自主发展计划学分,具体详见《长江大学第二课堂学分管理办法（试行）》。
十、学时学分统计表

	专业名称
	课程模块
	必修/选修合计
	占总学

分比例

	
	
	必  修
	选  修
	学时合计
	学分合计
	

	
	
	门数
	学时

（周数）
	学分
	学时
	学分
	
	
	

	生物工程
	通识教育课程
	16
	704
	42.5
	200
	10
	904
	52.5
	29.7%

	
	学科基础课程
	17
	760
	47.5
	—
	—
	760
	47.5
	26.8%

	
	专业课程
	10
	272
	17
	352
	22
	624
	39
	22.0%

	
	实践教学（集中）
	13
	41W
	38
	—
	—
	41W
	38
	21.5%

	
	合  计
	56
	1736
	145
	552
	32
	2288
	177
	100.0%

	
	必修、选修课程占课内教学总学时（学分）比例
	—
	75.9%
	77%
	24.1%
	23 % %
	100.0%

	
	实践教学环节

占总学时比例
	36.7%


注：统计实践教学环节占总学时的比例时，含集中性实践教学环节，单设实验课、课内上机、实践及实验学时（集中性实践教学环节按每周20学时计）。
十一、专业课程中英文对照

	序号
	专业课程中英文对照
	序号
	专业课程中英文对照

	1
	生物工程导论  Introduction to Bioengineering
	2
	无机及分析化学C
Inorganic and Analytical Chemistry C

	3
	基础生物学  Basic Biology
	4
	工程制图 Engineering Drawing

	5
	大学物理B College Physics B
	6
	大学物理实验B  Physics Experiments B

	7
	线性代数  Linear Algebra
	8
	有机化学C  Organic Chemistry C

	9
	物理化学C  Physical Chemistry C
	10
	基础化学实验D Basic Chemistry Experiment D

	11
	基础化学实验A Basic Chemistry Experiment A
	12
	化工原理 Principles of Chemical Engineering

	13
	化工原理实验 Experiments of Principles of Chemical Engineering
	14
	生物化学 Basic Biochemistry

	15
	生物化学实验 Experiments of Biochemistry
	16
	微生物学 Microbiology

	17
	微生物学实验 Experiments of Microbiology
	18
	分子生物学基础 Basic Molecular Biology

	19
	基因工程 Genetic Engineering
	20
	细胞工程 Cell Engineering

	21
	细胞工程实验 Experiments of Cell Engineering
	22
	生化工程 Biochemical Engineering

	23
	发酵工程 Fermentation Engineering
	24
	发酵工程实验

 Experiments of Fermentation Engineering

	25
	生物分离工程 Bio-Separation Engineering
	26
	生物分离工程实验

 Experiments of Bio-Separation Engineering

	27
	生物工程工厂设计

 Bioengineering Factory Design
	28
	概率论与数理统计 Probability & Statistics

	29
	科技写作 Academic Pater Wrighting
	30
	细胞生物学 Cell Biology

	31
	微生物遗传育种

Microbial Genetics And Breeding
	32
	试验设计与统计分析 
Experimental Designing and Statistic Analysis

	33
	生物显微技术 Biological Microscopy
	34
	酶工程 Enzyme Engineering

	35
	现代仪器分析 Modern Instrumental Analysis
	36
	生物传感器 Biosensor

	37
	病原微生物检测技术
Pathogenic Microorganism Detection Technology
	38
	药剂学 Pharmaceutics

	39
	生物制药工艺学 Biopharmaceutical Technology
	40
	食品发酵与酿造工艺学
Food Fermentation and Brewing Technology

	41
	天然药物化学
Natural Pharmaceutical Chemistry
	42
	生物工程设备 Bioengineering Equipment

	43
	生物信息学 Bioinformatics
	44
	微生物生理学 Microbiology Physiology

	45
	生物安全Biological Safety
	46
	药理学pharmacology

	47
	免疫学 Immunology
	48
	蛋白质工程Protein Engineering

	49
	发酵优化与控制

Optimization and Control of Fermention
	50
	专业英语 Major English

	51
	纳米生物技术Nanobiotechnology
	52
	企业经营管理 Enterprise Management

	53
	军事理论与军事训练Military Theory and Training
	54
	社会实践 Social Practice

	55
	工程实训 Engineering Practice
	56
	微生物学综合实验 
Comprehensive Experiment in Microbiology

	57
	细胞工程综合实验 
Comprehensive Experiment in Cell Engineering
	58
	发酵工程综合实验 Comprehensive Experiment in Fermentation Engineering

	59
	基因工程综合实验C
omprehensive Experiment in Genetic Engineering
	60
	专业认知实习 
Professional Cognitive Practice

	61
	专业课程实习 Professional Course Practice
	62
	生产实习 Production Practice

	63
	生物工程工厂设计课程设计Course Design of Bioengineering Factory Design 
	64
	毕业实习 Graduation Practice

	65
	毕业论文（设计）Graduation Thesis (Design)
	
	


制定人：夏 帆                               学院审定人：田志宏
食品质量与安全专业人才培养方案
一、基本学制：四年。

二、培养目标
本专业培养系统掌握食品质量与安全领域的基本知识和基本技能，具有扎实的专业基础和良好的政治文化素质、外语及计算机应用能力，能在食品生产、加工和流通企业，食品检验机构、监督管理部门和科研院所等相关部门从事生产管理、质量控制、产品销售、分析检测、检验检疫、安全评价、监督管理、技术开发、教育教学、科学研究等方面工作的专门技术和管理人才。
三、业务培养要求
本专业学生在学习数学、化学、外语、计算机等基础课程的基础上，主要学习食品质量与安全方面的基本理论知识和技术，掌握食品质量与安全、卫生规范、食品分析检测技术等专业知识，接受食品安全生产及检测技术、质量控制和管理、相关科研方法等方面的基本训练，具有食品安全生产、质量监控和企业管理等方面的基本能力。
毕业生应获得以下几方面的知识和能力：
1．具有相关的化学、公共卫生知识以及一定的管理学知识；
2．掌握扎实的食品科学基础知识和食品质量与安全专业的基本理论知识；
3. 掌握生物化学、食品化学与分析、食品微生物学、食品营养学、食品安全与卫生学、食品毒理学等的基本理论和实验技术；
4. 掌握食品营养与功能成分分析及安全性检验的基本方法；
5. 掌握食品贮藏加工原理与技术、食品原料和产品质量分析检测方法；
6．了解食品质量与安全专业领域技术标准、相关行业的政策、法律和法规；
7．了解国内外食品质量安全与控制领域的理论前沿和发展动态；
8．具有一定的实验设计、归纳、整理、分析试验结果、撰写科技论文、独立获取科学技术信息及进行科学技术交流的能力。
四、主干学科、学位课程及主要实践性教学环节
1．主干学科：食品科学与工程、生命科学、管理学。
2．学位课程：马克思主义基本原理概论、大学英语、高等数学、无机及分析化学、有机化学、生物化学、食品化学、食品分析、仪器分析、食品微生物学、食品工程原理、食品营养学，食品毒理学、食品卫生学、食品工艺学概论、食品生物检测技术。
3．主要实践教学环节: 食品工厂认知实习、食品工艺学课程实习、食品卫生学课程实习、专业综合实验、生产实习、毕业实习及毕业（论文）设计。
五、专业特色

以食品科学教育为基础，以食品物理、化学、物理化学和现代食品生物检测技术为重点，注重食品生产源头控制，强化生产工程的在线监测技术，重视成品终端检测技术与管理方法，使得本专业学生具备食品生产与运销的全程控制的技能。
六、毕业规定

学生在毕业时应达到德育培育目标和大学生体质健康标准，应获得最低总学分170学分，其中课内理论必修课106学分，实践教学33学分，选修课（含通识教育选修课10学分）31学分。自主发展计划10学分。

七、授予学位

工学学士。
八、食品质量与安全专业课程设置及教学进度表
	课程性质
	课 程

编 码
	课 程 名 称
	学

分
	总
学

时
(W)
	学时类型
	考核方式
	开课学期及周学时
	开课
单位

	
	
	
	
	
	理

论
	实

验
	上

机
	
	一
	二
	三
	四
	五
	六
	七
	八
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	秋
	春
	秋
	春
	秋
	春
	秋
	春
	

	通识教育课程

	必修
	021004
	马克思主义基本原理概论
	3
	48
	48
	
	
	E
	3
	
	
	
	
	
	
	
	马克思主义学院

	
	161001
	计算机基础
	2.5
	40
	28
	
	12
	E
	2
	
	
	
	
	
	
	
	计科学院

	
	261004
	大学英语A(上)(下)
	10
	160
	160
	
	
	E
	5
	5
	
	
	
	
	
	
	一工部

	
	261005
	大学英语A听说(上)(下)
	4
	64
	64
	
	
	E
	2
	2
	
	
	
	
	
	
	一工部

	
	261007
	高等数学B(上)(下)
	8
	128
	128
	
	
	E
	4
	4
	
	
	
	
	
	
	一工部

	
	031001
	体育(1)～(4)
	4
	120
	120
	
	
	T
	2
	2
	2
	2
	
	
	
	
	体育学院

	
	261003
	高级英语（上）（下）
	(8)
	(128)
	(128)
	
	
	E
	(6)
	(6)
	
	
	
	
	
	
	一工部

	
	021094
	毛泽东思想和中国特色社会主义理论体系概论
	4
	64
	56
	(8)
	
	E
	
	4
	
	
	
	
	
	
	马克思主义学院

	
	021075
	中国近现代史纲要
	2
	32
	32
	
	
	E
	
	
	2
	
	
	
	
	
	马克思主义学院

	
	052042
	大学英语C
	
	(80)
	(80)
	
	
	E
	
	
	(4)
	(2)
	
	
	
	
	外语学院

	
	021002
	思想道德修养与法律基础
	3
	48
	40
	(8)
	
	E
	
	
	
	3
	
	
	
	
	马克思主义学院

	
	021001
	形势与政策A
	2
	(20)
	(20)
	
	
	T
	(2)
	(2)
	
	
	
	
	
	
	马克思主义学院

	
	小 计
	42.5
	704
	676
	
	12
	
	18
	17
	4
	5
	
	
	
	
	

	
	注：1.新生入学后通过英语水平测试（相当于英语六级水平），或者已通过托福（80分）或雅思英语（6分）考试的，奖励6个学分，修读《高级英语》课程;2. 一年级结束后，大学英语四级未达到425的学生需修读大学英语C（80学时）；3.思想道德修养与法律基础、毛泽东思想和中国特色社会主义理论体系概论2门课程各安排8学时用于学生课外研习。

	限选
	041067
	人文素质教育
	1
	20
	20
	
	
	T
	2
	
	
	
	
	
	
	
	文学院

	
	262002
	职业发展规划与就业指导
	1
	20(20)
	20
	
	
	T
	2
	
	
	
	
	2
	
	
	教育学院

	
	262001
	心理健康教育
	0.5
	10(10)
	10
	
	
	T
	
	2
	
	
	
	
	
	
	教育学院

	
	061260
	大学艺术
	0.5
	10(10)
	10
	
	
	T
	
	
	
	2
	
	
	
	
	艺术学院

	
	小计
	3
	60
	60
	
	
	
	4
	2
	
	2
	
	2
	
	
	

	选修
	注：通识选修课程由学校提供，分为人文科学与社会科学、语言学习与跨文化交际、自然科学与现代技术和艺术欣赏与体育健康4个模块，本专业学生应在人文科学与社会科学模块中至少选修2个学分。修业年限内应至少取得10个通识教育选修学分。人文素质教育、大学艺术、心理健康教育、职业发展规划与就业指导为限定通识教育选修课程，不计入上述模块中。不得重复修读本专业必修课程中相同或相近的课程。

	学科基础课程

	必修
	101091
	食品安全导论
	1
	16
	16
	
	
	T
	
	2
	
	
	
	
	
	
	生科学院

	
	091066
	无机及分析化学C
	3.5
	56
	56
	
	
	E
	
	4
	
	
	
	
	
	
	化工学院

	
	081033
	大学物理B
	4
	64
	64
	
	
	E
	
	
	4
	
	
	
	
	
	物电学院

	
	081034
	大学物理实验B
	2
	32
	
	32
	
	T
	
	
	2
	
	
	
	
	
	物电学院

	
	071013
	线性代数
	2.5
	40
	40
	
	
	E
	
	
	3
	
	
	
	
	
	数学学院

	
	091051
	有机化学C
	3
	48
	48
	
	
	E
	
	
	4
	
	
	
	
	
	化工学院

	
	091068
	物理化学C
	3
	48
	48
	
	
	E
	
	
	3
	
	
	
	
	
	化工学院

	
	091077
	基础化学实验D
	2
	32
	
	32
	
	T
	
	
	3
	
	
	
	
	
	化工学院

	
	101005
	生物化学
	4
	64
	64
	
	
	E
	
	
	4
	
	
	
	
	
	生科学院

	
	101006
	生物化学实验
	2
	32
	
	32
	
	T
	
	
	4
	
	
	
	
	
	生科学院

	
	091074
	基础化学实验A
	5
	80
	
	80
	
	T
	
	
	4
	4
	
	
	
	
	化工学院

	
	071006
	概率论与数理统计
	3
	48
	48
	
	
	E
	
	
	
	4
	
	
	
	
	数学学院

	
	101036
	食品微生物学
	2.5
	40
	40
	
	
	E
	
	
	
	4
	
	
	
	
	生科学院

	
	101055
	食品微生物学实验
	2.5
	40
	
	40
	
	T
	
	
	
	/4
	
	
	
	
	生科学院

	
	101037
	食品化学
	2.5
	40
	40
	
	
	E
	
	
	
	4
	
	
	
	
	生科学院

	
	101056
	食品化学实验
	1.5
	24
	
	24
	
	E
	
	
	
	4
	
	
	
	
	生科学院

	必修
	101013
	食品毒理学
	2
	32
	32
	
	
	E
	
	
	
	4
	
	
	
	
	生科学院

	
	101093
	食品工程原理
	3
	56
	40
	16
	
	E
	
	
	
	
	4
	
	
	
	生科学院

	
	101079
	食品营养学（双语）
	2.5
	40
	28
	12
	
	E
	
	
	
	
	4
	
	
	
	生科学院

	
	小  计
	51.5
	832
	564
	268
	
	
	
	6
	
	16
	12
	
	
	
	

	专业课程

	必修
	101025
	食品工艺学概论
	2
	32
	32
	
	
	E
	
	
	
	4
	
	
	
	
	生科学院

	
	101033
	食品分析
	1
	16
	16
	
	
	
	
	
	
	
	4
	
	
	
	生科学院

	
	101076
	食品分析实验
	1.5
	24
	
	24
	
	
	
	
	
	
	4
	
	
	
	生科学院

	
	101045
	仪器分析
	1.5
	24
	24
	
	
	
	
	
	
	
	4
	
	
	
	生科学院

	
	101067
	仪器分析实验
	1.5
	24
	
	24
	
	E
	
	
	
	
	4
	
	
	
	生科学院

	
	101069
	食品生物检测技术
	1
	16
	16
	
	
	E
	
	
	
	
	
	4
	
	
	生科学院

	
	101092
	食品生物检测技术实验
	1.5
	24
	
	24
	
	T
	
	
	
	
	
	4
	
	
	生科学院

	
	101066
	食品卫生学
	1.5
	24
	24
	
	
	E
	
	
	
	
	
	4
	
	
	生科学院

	
	小  计
	12
	192
	152
	72
	
	
	
	
	
	8
	16
	12
	
	
	

	限选
	102050
	食品标准与法规
	1
	16
	16
	
	
	E
	
	
	
	4
	
	
	
	
	生科学院

	
	102042
	食品添加剂
	2
	32
	32
	
	
	T
	
	
	
	4
	
	
	
	
	生科学院

	
	102004
	农产品贮运学
	2
	32
	32
	
	
	T
	
	
	
	
	4
	
	
	
	生科学院

	
	102053
	试验设计与统计分析
	2
	32
	24
	
	8
	T
	
	
	
	
	
	4
	
	
	生科学院

	
	102144
	食品质量管理学
	1.5
	24
	24
	
	
	T
	
	
	
	
	
	4
	
	
	生科学院

	
	102001
	科技写作
	1.5
	24
	16
	
	8
	T
	
	
	
	
	
	4
	
	
	生科学院

	任选
	102070
	中国饮食文化
	1
	16
	16
	
	
	T
	
	
	
	4
	
	
	
	
	生科学院

	
	102050
	食品原料学
	2
	32
	32
	
	
	T
	
	
	
	4
	
	
	
	
	生科学院

	
	102066
	绿色食品与有机食品
	1
	16
	16
	
	
	T
	
	
	
	4
	
	
	
	
	生科学院

	
	102069
	食品加工机械与设备
	1.5
	24
	24
	
	
	T
	
	
	
	4
	
	
	
	
	生科学院

	
	102014
	转基因食品安全
	1
	16
	16
	
	
	T
	
	
	
	
	4
	
	
	
	生科学院

	
	102038
	食品感官评定
	1.5
	24
	16
	8
	
	T
	
	
	
	
	4
	
	
	
	生科学院

	
	102145
	食品原料检验检疫学
	2
	32
	32
	
	
	T
	
	
	
	
	4
	
	
	
	生科学院

	
	102120
	发酵工艺学
	2
	32
	32
	
	
	T
	
	
	
	
	4
	
	
	
	生科学院

	
	102060
	食品加工新技术（双语）
	1.5
	24
	24
	
	
	T
	
	
	
	
	4
	
	
	
	生科学院

	
	102121
	食品环境学
	1.5
	24
	24
	
	
	T
	
	
	
	
	4
	
	
	
	生科学院

	
	102054
	食品酶学
	1
	16
	16
	
	
	T
	
	
	
	
	
	4
	
	
	生科学院

	
	102049
	食品包装学
	1.5
	24
	24
	
	
	T
	
	
	
	
	
	4
	
	
	生科学院

	
	102104
	功能食品
	1.5
	24
	24
	
	
	T
	
	
	
	
	
	4
	
	
	生科学院

	
	102134
	食品物性学
	1.5
	24
	24
	
	
	T
	
	
	
	
	
	4
	
	
	生科学院

	
	102046
	食品工厂设计
	1.5
	24
	24
	
	
	T
	
	
	
	
	
	4
	
	
	生科学院

	
	102058
	食品分离重组技术
	1.5
	24
	24
	
	
	T
	
	
	
	
	
	
	4
	
	生科学院

	
	102033
	天然药物化学
	2
	32
	32
	
	
	T
	
	
	
	
	
	
	4
	
	生科学院

	
	102047
	食品营销学
	1
	16
	16
	
	
	T
	
	
	
	
	
	
	4
	
	生科学院

	
	102122
	食源性流行病学
	1.5
	24
	24
	
	
	T
	
	
	
	
	
	
	4
	
	生科学院

	
	小  计
	38
	608
	584
	8
	16
	
	
	
	
	24
	28
	32
	16
	
	

	
	要求至少取得21个专业选修课学分。

	实践教学

	必修
	
	军事理论与军事训练
	1
	2W
	
	
	
	T
	2
	
	
	
	
	
	
	
	法学院

	
	
	社会实践
	2
	4W
	
	
	
	T
	
	4
	
	
	
	
	
	
	马克思主义学院

	
	
	食品工厂认知实习
	2
	2W
	
	
	
	T
	
	
	2
	
	
	
	
	
	生科学院

	
	
	食品卫生学课程实习
	4
	4W
	
	
	
	T
	
	
	
	
	
	4
	
	
	生科学院

	
	
	食品工艺学课程实习
	4
	4W
	
	
	
	T
	
	
	
	
	
	
	4
	
	生科学院

	
	
	专业综合实验
	4
	4W
	
	
	
	T
	
	
	
	
	
	
	4
	
	生科学院

	
	
	生产实习
	4
	4W
	
	
	
	T
	
	
	
	
	
	
	4
	
	生科学院

	
	
	毕业论文（设计）
	12
	12W
	
	
	
	T
	
	
	
	
	
	
	
	12
	生科学院

	
	小  计
	33
	36W
	
	
	
	
	2
	4
	2
	
	
	4
	12
	12
	


九、自主发展计划

学生应取得10个自主发展计划学分，具体详见《长江大学第二课堂学分管理办法（试行）》。

十、学时学分统计表

	专业名称
	课程模块
	必修/选修合计
	占总学

分比例

	
	
	必  修
	选  修
	学时合计
	学分合计
	

	
	
	门数
	学时
	学分
	学时
	学分
	
	
	

	食品质量
与安全
	通识教育课程
	16
	704
	42.5
	200
	10
	904
	52.5
	30.9%

	
	学科基础课程
	19
	832
	51.5
	—
	—
	832
	51.5
	30.3%

	
	专业课程
	8
	192
	12
	368
	21
	560
	33
	19.4%

	
	实践教学（集中）
	8
	36W
	33
	—
	—
	36W
	33
	19.4%

	
	合  计
	51
	1728
	106
	568
	31
	2296
	170
	100.0%

	
	必修、选修课程占课内教学总学时（学分）比例
	—
	75.3%
	77.4%
	24.7%
	22.6%
	100.0%

	
	实践教学环节

占总学时比例
	32.3%


注：统计实践教学环节占总学时的比例时，含集中性实践教学环节，单设实验课、课内上机、实践及实验学时（集中性实践教学环节按每周20学时计）。
十一、专业课程中英文对照

	序号
	专业课程中英文对照
	序号
	专业课程中英文对照

	1
	食品安全导论 Introduction to Food Safety
	2
	生物化学 Biochemistry

	3
	生物化学实验 Experiment in Biochemistry
	4
	食品微生物 Food Microbiology

	5
	食品微生物实验 

Experiment in Food Microbiology
	6
	食品化学 Food Chemistry

	7
	食品毒理学 Food Toxicology
	8
	食品化学试验 Experiment in Food Chemistry

	9
	食品营养学 Food Nutrition
	10
	食品工程原理 

Principles of Food Engineering

	11
	食品标准与法规 

Food Standards and Regulations
	12
	食品工艺学概论Overview of Food Technology

	13
	食品分析实验 Experiment in Food Analysis
	14
	食品分析 Food Analysis

	15
	仪器分析实验

Experiment in Instrumental Analysis
	16
	仪器分析Instrumental Analysis

	17
	食品生物检测技术 

Food Biological Detection Technology
	18
	食品质量管理学 Food Quality Management

	19
	食品卫生学Food Hygiene
	20
	食品生物检测技术实验 Experiment in Food Biological Detection Technology

	21
	食品添加剂 Food Additives
	22
	食品原料学 Food Raw Materials

	23
	农产品贮运学 

Storage and Transportation of Farm Products
	24
	食品安全控制Food Safety and Control

	25
	科技写作 Academic Paper Writing
	26
	试验设计与数据分析 

Experimental Design and Statistic Analysis

	27
	绿色食品与有机食品 

Green Food and Organic Food
	28
	中国饮食文化 Chinese Food Culture

	29
	转基因食品安全

Genetically Modified Food Safety
	30
	食品加工机械与设备 

Machinery and Equipment for Food Industry

	31
	食品原料检验检疫学 

Food Raw Material Inspection and Quarantine
	32
	食品感官评定 Sensory Evaluation of Food

	33
	食品加工新技术
Innovation in Food Processing Technologies
	34
	发酵工艺学

Processing Technology of Fermentation

	35
	食品酶学 Food Enzymology
	36
	食品环境学Food Environment

	37
	功能食品Functional Food
	38
	食品包装学 Food Packaging

	39
	食品工厂设计 Design of Food Factory
	40
	食品物性学 Physical Properties of Food

	41
	天然药物化学 

Natural Pharmaceutical Chemistry
	42
	食品分离重组技术 

Food Separation of Recombinant Technology

	43
	食源性流行病学 

Foodborne Epidemiology
	44
	食品营销学 Food Marketing

	45
	社会实践 Social Practice
	46
	军事理论与军事训练 

Military Theory and Training

	47
	食品工艺学课程实习 

Course Practice of Food Technology
	48
	食品工厂认知实习
Cognitive Practice to Food Factory

	49
	专业综合实验

Major Comprehensive Experiment
	50
	食品卫生学课程实习 

Course Practice of Food Hygiene

	51
	生产实习Production Practice
	52
	毕业论文（设计）Graduation Thesis (Design)
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